
CRUDO
Ricciola  kalamansi, pompelmo, 

jalapeño e basilico (4, 12)   

Carpaccio di gambero rosso  mandorle e lime (2, 8, 12)   

Tonno rosso  pomodori datterini confit, 

olive kalamata e rucola (4)   

ANTIPASTI
Taramasalata & bottarga  mousse di uova di baccalà, 

limone e pane carasau (1, 4, 6)   

Insalata greca  feta stagionata in botte, pomodori, cipolla, 

origano selvatico (7, 12)   

Insalata di spinaci e carciofi  pomodori ed erbe (9, 12)   

Melanzana affumicata  peperoni, erbe aromatiche e ricotta salata (7, 12)   

Tempura di zucchine e finocchi  yoghurt, aneto e menta (1, 7)   

Insalata di crostacei  granchio reale, aragosta e gamberi, 

avocado e maionese di bisque (2, 3, 7, 9, 10, 12)   

Polpo grigliato  fave di Santorini, cipolla e capperi (9, 12, 14)  

Steak Tartare filetto di Black Angus, condimento classico (3, 4, 10, 12)   

Jamón Ibérico de bellota  pane da lievito madre e pomodoro (1, 12)   

SECONDI
Ratatouille  al forno con salsa di pomodoro ed erbe aromatiche (9)   

Pappardelle  pasta fresca, finferli e parmigiano (1, 3, 7, 9)   

Linguine alle vongole  bottarga, limone e dry vermouth (1, 4, 7, 9, 12, 14)   

Risone allo scoglio  finocchietto selvatico e pomodoro (1, 2, 3, 4, 7, 9)   

Filetto di rombo caciucco e insalatina di erbe fresche (2, 4, 9, 12, 14)   

Pescato del giorno filetto di pesce grigliato, servito con verdure stufate (4)   

Pollo grigliato  mezzo pollo allevato a mais, limone ed erbe marinate (9)   

Costata di vitello  con burro “café de Paris” o burro all’nduja e miele (4, 7, 10)   

Il meglio dell'agnello  crocchetta di spalla cotta lentamente , hummus, 

uvetta e pinoli (1, 3, 11, 12)   

Sirloin  Black Angus, al Josper, salsa a scelta (7, 12)   

Côte de boeuf  scottata su carbone, chimichurri (12) o salsa al vino rosso

(3, 7, 12) per due persone   

CONTORNI
Insalatina

vinaigrette al balsamico (12)   

Verdure grigliate

olio EVO e 

aceto balsamico invecchiato (12)   

Ava’s fries

sale al rosmarino (12)   

Purè di patate ratte

burro alle alghe (7)   

Spinaci saltati  

con peperoncino piccante (7)   

La nostra selezione di pescati è venduta a prezzo di mercato e noi sapremo consigliarvi la tecnica di cottura 
più adatta alle qualità uniche di ogni varietà.

DAL MARE

SEAFOOD PLATEAU  

2 Ostriche Tarbourich (Italia), 2 Ostriche Gillardau (Francia), 

2 gamberi rossi di Mazara del Vallo, 2 scampi,

tagliatelle di seppia e tartare di tonno rosso (2, 4, 12, 14)

Grigliato  semplicemente con olio al limone e origano selvatico (4)

In bianco  patate, olive, capperi e limone (4, 9, 12)

In crosta di sale  con finocchio e limone (4)

CAVIALE
Servito con blinis, patate chips, 

crème fraîche 
(1, 3, 4, 7, 12)

Siberian sturgeon
50g    |  125g  

Royal Oscietra V20  
50g    |  125g  

Beluga  
50g  


